覽空團圧力 IH 炊飯ジャー保証書 


[持込修理 I 


取扱説明蠻、本体表おなどのミ主意藝さに従った使用状態で保詢期間內に故障した場合には、無料修理いたします。裝品と本審を 
ご持参のうえ、お買い上げの販売店にお申しつけください。製品のある場所での出張修理や裝品輸送の場合は、出張料や翰送料 
などの実獨を申し受けます。 


型名 


NP - NH 10/ NP - NH 18 


繁おお前 

巧 

蠢ご住所〒 




※お買い上げ日※販売店名•住所 
_____年月 a 

保 i 圧期間 
お買い上げ白より 

本 f 波]年 


ぷ印欄に記入のない摇合は無効とな0ますので、がずご確認ください。 

1.ご転居•ご贈答品などでお買い上げの販売阁〔愼理をご依觀こなれない場合は、醉化のお客様ご相談窓□にご連絡ください。 
乙 f 泉謡期間のでを次の場合には有料修理にな D ます。 

(イ)使用上の誤りやす当な修理•改造にぶる故擢および損傭。 

(□) お買い上げをの輸送•移動•落下などによるが障および損傷。 

(八)义が•地麗•?]<寓|落麗•その他の天が地変、公害•塩害•ガス害(滿化ガスなど)、異巧電圧•指定がの徒巧頸源(堪圧‘周波数） 
などによる故陋および損惕。 

(二)一般家庭用拟巧(たとえば業務用など)に使用された場合の巧蹲および損備。 

C ホ)車両•船如などに搭賊された場合の故陣および損麻。 

(へ)本趣のご提おがない場合。 

(卜)本書にお廣い上げ年月田•お客様皂•販売店をの記入のなしが易合、あるいはを巧を盛きかえ6れた場合。 

〔チ)消耗品などのた換。 

3. 本醫は曰本国巧においてのみ有効です。 

This warranty is valid only in Japan . 

4, 本潑はを難•火がなどの不巧抗力 W 外で紛失された場合は再発巧いたしませんので大切にな管して < ださい。 

◎お客穗にご記入いただいた記職内容は、保韶期間巧のヴ…ビス活動およびその後の安全点横活動のために利巧させていただく 
場合びございますので、ご了承 < ださい。 

@この保詔勸ま、本靈に明示した期間•条件のをとにおいて無料修理をお約束するをのです。したびって、この保証霄によって 
保卽靈を発行している者(保謡寅任音)およびそれ Ui がの事業ちに対するお客様の法律上の権がを制限するをのではありません 
ので、保証期間経過をの修理などについてご不明の場合は、お買い上げの販売店または興社のお客様ご相談窓口にお問い 
合わせ < ださい。 


象印で / 卞-ピン株な含な 

干 53 日 . お ]1 大瞄帝化医天満 1 T 目 20 垂日号巧（日日 ) 6356-24 已 1 


圧力げ飯するため PSC マーク ‘SG マーク取得 


© 


PSC マーク 

経済産業省び定めた r 消費生活用製品 
安全法 J の家庭用の圧力なベ及び圧力 
びまの安を基準に適合していることを 
术します。 


製品を全協を 


SG7 —ク 

. 製晶安全協会び定めた詔を基準に合格 
したことをおし、万一製品の欠陥によ 
る人身事故がをじた場合、賭償措置び 
とられます。 


NP - NH 型 ◎© 


お手入む. 


お手入れ . 

部品の交換•購入について- 


國ったと苦-に 

故障かなと思ったとさ- 
こんな表示をしたと巧- 
アフタ…サービス…… 
お客穗ご相談窓口……- 



を全上のごを意 . 

玄米活性のお話 . 

おいしく炊いて•おいしく保温- 
各部のなまえと扱いち . 


使い 


ご飯の炊を方 

基本的な炊をち . 

無洗米選択 . 

いろいろなご飯を炊く 
低め保通高め保温…… 
保温見張り番について… 

タイマー予約贼飯 . 

あったか再加熱 . 

時刻の合わせ方 . 


報ミ日音の種類と切りかえ方’ 


お料理ノート 


胚芽精米のご飯麦混ぜご飯… 

五目ご飯 . 

山粟おこわ赤飯 . 

t 草がゆ玄米の炊きこみご飯’ 


[ 家庭用 I 


ち < じ 

お•聞いになるをえに 


麵 I 


真空團圧为 IH 炊飯ジ 



型 NP - NHIO 型 阿南^ 

る NP-NH18 型 I1.8L サ巧 
取扱説明書•お料理ノ ""卜 



@このたびは、お買い上げいただき、まことにありびとラ 
ございました。 

◎お読みになったあとは、大础こ保轉してください。 

い呆証馨つを I 


•圧力 IH 炊飯ジャーは内部が高圧になる 
ため、取り扱いを誤ると危険ですので、 
この取扱説明書をお読みになり、正しく 
お使いくだをい。 









































お使いになる人や他の人への危害、財廬の搞書を隶然に防止ずるため、必ずお守りいただくことを説明してしほを 
■誤った使い方をしたと动こ生じる危険や損害の程度を、次の区分で説明してしなず。 



死 t や重傷に結びつく恐れがある內容です。 



お守りいただく巧容を、次の区分で説明しています。 


してはいけない「禁止]内容です。 



実行しなければならない「指示 J 内容でず。 



軽傷または家屋•家財などの損害に結びつ < 恐れがある内容です。 



圧力炊飯を安全にずるために I 炊敵中に圧力がかかるたゆ职り扱けを誤ると借険をず 
さおして、やけど•けがをずる恐れがあります。 ，心;間 t , L 


Q 


取扱説明響•お料理ノートに記載のげ飯•保温ムツがの用途に使わない 

蒸気経路び詰まり、の飯中にかぶたと本体の間か6惡気がもれたり、がぶたげ開く挪(きがあります。 
•分麵の増えるね D をの(はんぺんなど)や煮豆などの君類をまに使う料理 
(赤飯はあずきを巧にゆでてから調理してください。） 

• 急激に泡の出る重そラなどを使ラ料理 

• のりげになるカレーやシチューのルーなどの料理 

. を湿の油を入れる料理 

• ジャムなどの泡立つ料理 

• 食材をポ IJ 袋などに入れて如熱する料理 

•クッキングシートなどの落としぶたを入れた料理や蒸し物 

• 化草び刚などの腎萊乂りのおかゆは嚴初から青簾を入れて炊かない 

圧力炊飯中は絶対にがぶたを開けたり移動さはない 


圧力炊飯まえに、フックの周囲•フックの受け部•本体とかぶたの間•巧ぶたパツキン- 
圧力調整装置•安全弁•醒フィルタ■"濟気口の周囲にご飯粒や纖などの難がないことを確認し、 
外ぶたは「カチッ」と音びするまで確実に閉める 


きご飯粒や米粒などの異物びあるとがぶたび完全 
に閉まらず、炊飯中に外ぶたと本体の間から蒸気 
びをれたり、外ぶたび開いて内容物びふさ出す恐 
れびあります。また、安全のため炊飯を受けつけ 
ないことびあ0ます。 

@ご飯粒や米粒などの異物びあるとがぶたび開か 
なくなることびありまず。 

炊飯の途中に列ぶたを開ける場合は、操作部 
の圧力表示が消えているのを確認してか!5、 
外ぶたを開ける 


雑穀フイルター- 


巧ぶた _ ' 

パツキン1 


フックの受け部 


圧力調碧装 S 
まを弁- 

操作部一 




-熬気口 


运資！巧 


お買い上げの製品と本害に記載したイラストは異なることがありまず。 




改造はしない。また、修理技術菩拟がの人は分解したり修理をしない 

义巧•感遷•けがの原因になります。修理はお買い上げの販売店または醉なのお留様ご相談窓口にごネ配がください。 


蒸気口に手を触れない 巧ま證さし、。 


めれた手で差込みプラグを扱を莲ししない 感驅.けびをすることがあります。 



水につけたり、かをかけたりしない 
本体內部にもかを入れない 


ショート’感鬻の恐れがあります。 


コンセン 




コードや差込みプラグが傷んでいたり、コンセント / 

の是し込みがゆるいときは使用しない 

感歌シヨート•発火の原因になります。 fc 

コードを傷つけない \ 

無理に苗げたり、引っ張ったり、ねじったり、たばねたり、青湿部に近づけたり、重いをの 
をのだたり、挟み込んだり、如エしたりするとコードび破損し、乂災•感里の原因になり 
ます。 

交ミ充1 OOVJy 夕 I ■では<吏巧しなし、 火が•感里の原因になります。 


差込みプラグに蒸気を当てない 

コンセントに差した達込みプラグに蕭気を当てるとシヨート•発化の原因になります。 
スライド式テーブルでは差込みプラグに蕭気び当た6ない位画でお使いくださし、。 

吸•排気□やずき間にピンや針金および金属物などの吸気□- 
異物を入れない 

感蜜•異常動作してけがをすることびあ D ます。 

子供だけで使わせたり幼兒の手の届くところで使わない 
やけど•感電 • けがをずる恐れびあります。 


:類!露 



コード- 

善込みプラク- 



排気口 


莲込みプラグはコンセントの奧までしつかり差し化む 感驅•ショート’発煙•発义の原因になります。 
定格] 5 A 政上のコンセントを単独で使ラ 

他の器具と併用ずると分岐コンセント部び異常発熱して発义ずることびありまず。 

善込みプラグの刃(プラグの先端)および刃の根元に读こりが付蘭している場合は、よくふく 

乂災の原因になりまず。 

異常•故隠時には直ちに使用を中止する そのまま使用ずると発煙.発火.感電.けびに至る恐れびあります。 

<異常•故曠例〉.差込み プラグ•コー ドび異常に熱くなる 

•コードに僞びついたり、触れると通電したりしなかったりする 
• 本体び変形したり、異常に熱い 
•本体から煙び出た0、焦げ < さいにおいびする 
• 本体の一部び割れた0、ゆるみやびたつさびある 
• 贼飯中、底部のファンび回っていない など 

このような屬合は、すぐに題化みプラグを抜いて、販売店にがず点検•修理を依顯ずる 


3 























0 



馨 




注 M 


〇部 



使用中や使巧直後は、高温部に輔れない 
また夕もぶたを 關 けるとさの 
蒸気、 ご飯をほぐずとをには / foj ] 

手がなべなどに当た6ない 
ぶうに 注意す る 

やけどの原因になります。 卜こジ /" ノ\^ 


本体を持ち麗ぶときは、プッシュボタン 
に触れない フッシュボタン 


がぶたび開いて、けび•やけどをする 
ことびあ D ます。 


特に巧ぶたセット、 
なべなどのを厲部 



水のかかるところや、义気の近くでは使巧 
しなし > 感蠻•漏電•変形の原因になります。 


不安定な場所や熱に弱い敷物の上では使巧 

しなし） 义災の原因にな D ます。 


専用なベじげりま使用しない 

なべび過熱したり、異常動作の原因になります。 


壁や家具の近<で使わない。キッチン用 
収綱棚などで使ラとをは、中に蒸気びこもら 
ないよラにずる 

蒸気ずたは熱で藝や家眞を傷め、密色•変形の原因 
になります。 


アルミシート•醒気力ーペットの上で使用しない 

アルミ材び発熱し、発煙•発火の原因になります。 

荷重強度が不足しているスライド式テーでレ 
では使わない 

スライド式テーブルが破損して炊飯ジャーび落下し、 
けび•やけどの原因になります。 

荷重強度は、1.0 L タイプで ISkgLU 上、 I .亂タイプで 
20 kg しソ上のをのをお使い < だでい。 


使用時(州ま、差込みプラグをコンセントか百抜く 

けび•やけど•絶縁み化による感聖•漏聖义がの原因になります。 


お手入れは冷めてか5巧う 

ち湿部に軸打、やけどの恐れびあります。 


コードを巻をおるときは塞込みプラグを持って 
巧ラ 

善込みプラグび当たって、けびをすることびお D ます。 


差込みプラグを抜くときは、コードを持たずじ 
怒ず巧端の差込みプラグを持って弓险抜く 


む臓用ぺースメーカーなどをお使いの方は、本製品 
のご使用にあたって医師とよくご相談くださし、 


感輩•シヨートして発义することびあ0ます。 


本製蟲の動作びペースメーカーに影經をちえることび 
あ0ます。 



磁気に號いちのを近づけない 

テレビ•ラジオ•インターホン•無線機•頸話などは、雜音の入る 
恐れびあります。キャッシュカード•白動な化巧定期券’カセット 
テープなどは、記憶び消える恐れびあります。 


空だをがしない 故曠の原因になります。 


かをかけたり水分を含んだをのの上に圈かない 

感塑•巧障の原因にな0ます。 


本が(特に蒸気口)には、ふきんなどをかけない 

本体やがぶたなどの変形•変色の原因にな0ます。 

なべの3分の2(なべに豪巧 f 邮 X ™ ^ M 
している MAX の織臥上に i 匪 V — 娜 I 盤戶张壽 
かを入れてげ飯しない --’ ，み己-ド香 


IH クッキングヒーターの上で使わない 

巧隧の原因になります。 


なべに傷をつけたり変形させない 

ラまく炊けない原因にな0まず。 

本你鹰内やなべにご飯粒や米瞄などの異物が 
ついたまま使用しない 
ラまく炊けない原因にな0ます。 


直射曰光が当たる所で使わない 

変色の巧れがあ0ます。 

他の驅気機器に蒸気が当たる場所では使用しない 

蒸気により、發気機器の义災•な畴•変色 • 変形の原因になります。 


阪•排気口をふさぐような場所(紙•巧‘じゅうたん’ 
ビニール袋 • アル S シートなどの上)で使用しない 

故障の原因にな0ます。 




製品では玄米を炊くことびできます。また、玄来を活性化させお養価を高める炊さ方として「玄米活性」メニューび選べます。 


r 玄米活粗 メニューを選んで玄米を炊飯すると、まず玄米を活性化させる工程に入り、その歡自動的に通常の玄米炊飯 
工程に移ります。 

玄米を活性化させる工程では、なべ内の温度を約40でで2時間維持しますので炊き上びりまで約3時間1。分〜別き間30分 
ぐ5いかかります。玄米が活性化することによりを養素の…つである※ギヤパ'(ガンマーアミノ酪酸)の產び元の茲米の約 
1.已倍に増加しまず。また、通常の玄米炊飯に比べてやわらかく食べやすくなりまず。 

※ギヤパとは"ギヤバ(ガンマーアミノ酪酸)はアミノ酸の一種で曲圧を下げたり、神経を鎮める効果びあるといわれています。 



〇族 ur ぷ I ル <獻温 


m^m< 


♦米を正しく計る 

怒ず付属の計置カップす0を0で計0まず。計量米びつや市販のカップ (200 mL ) では、差び出ます。 


み手早く洗う悼を手早く「洗う」ために、水をためるボウルを巧慶してください。 

©ずずぐ...强細またっぷりの水で大きく 2〜3回かき混せ’脚10砂 /-^ 

が巧)、水はすぐに捨てる (2 回繰り返す） ^ 

⑤洗う • 手の指をなて、米を30回(約巧砂)かき混ぜるように て2 

して统い、その後たっぷりのかで大をくかを混ぜ、 ポウルじをめち < 

水はすぐに捨てる 2っミ;の夕甲^ 

これを1セットとして2〜4セット繰 D 返す しすす<! V 

⑤ずすぐ • • •最後にたっぶりの水で手旱く2回すすぐ - 

(①〜⑤巧10がな巧で行えるようにずる） 

み正しく水加減をずる_ 

C ^^の權賴 r 軟斑が旺芽掩米"!:誇已新米みぶ>.1—を米•硬巧米'\ 葡イ… 


指をなて、なき 
巧ばるよラに 
巧う 


巧つてすす<! 



⑤ずすぐ 


水加減 


軟質米•狂測米 

ffF » みん三-. 

水位目盛どおり 

が位目盛より 
がなめ 


水位目盛より 
かしるめ 


《 r 水位目盛よりがしをめ」で炊くと劫ま、ふき口ぎれ防止のため、 
I をちをち i メニューで炊いて < ださい。 

® アルカリ度の強い水を使わない 

アルカリ度の弱いか ( pH 9 な下)を使用してくだごい。 
黄変したり、ベたついたご飯になります。 

® 炊き上がった5、ずぐにほぐず 

を分な水:分び逃げて、ふつ < らおいしくなります。 


MAX || 

-すしめし白半穀 

ぉかゅ豪祀ぞホ塞 

1か 5—1 一炊 


' % か位目盛の ■ 

3豐."％をふる" 

。’ 5 」 1 ;: 1 馨 

_0 .己 ILO . 已 J 

◎上の水位目盛は1.日 L サイズ 


" ぉ ■り . ‘、り h , 

V - レ-.く i ; 黒^ 屬， 


©なべの中でご飯を保存ずる場含は、おず保温機能を使う 
9差込みフラグを抜しすこ状態、または、保温を取 D 消した状態で保温機能を使わずになべの中でご飯を 
保存ずるといやなにおレの原因になります。 

咳ご飯の乾燥•いやなにおし、•蜜をを防ぐために、このような保溫はしないなべ^知こ皿る 

® ご飯のつぎたし パク=巧 、V 

® 冷めたご飯からの保遍 

@炊をこみ•おこわなどの具や調味料を加えて炊いたご飯 ( \ 

©コ□ッケ•みそ汁などご飯ながのもの 、し '-.I 

毎24時間 ( r 高め保温」では12時間)政上 I ,奪苗 

® しゃをじを入れたまま - 一1 

©が圏のご飯は、なべ中突に盛る 


口 





















^ 気 □ 

巧飯時に蒸気び出て高温に 
なるのでま意してください。 

プッシュボタン 

巧ぶたを開けるとさに押す 
@圧力式で密閉度を上げて炊くために開く 
までみし時間びかかることびあ0ます。 

き炊飯時に圧力びかかっているとを、 
プッシュボタンを押しても、安全の 
ため、がぶたは開をませんび故障で 
はあり或せん。 

操作部 


蒸気ロセット 



ハンドル 

持ち運びのと定に随ラ 

差込みプラグ 


吸気口 

(本体底部) 


排気口一* 

(本体裹側) 


雑穀フィルタ 

異物び詰まるのを防堂ます。 

® お手入れ後、虹ず巧ぶたセット 
に取りつけてください。 

ベ P . 呂巨 

を全弁- 

圧力調酱装画び目詰ま0し 
た0、故障などの場合に異常な 
圧力を抜 < などの安全機極 
©巧解しなしでください。 

お手入れ方まは 
->P.22 

內ぶたとつ手 
(足ち2力巧） 

内ぶたセツトを持ち 
運ぶときに使う 



.出しち， 

差込みプラグを持って引く 
(ホマークしソ上引を出さない） 

€しまい方'. 

差込みプラグを持って、2〜 3 cm 引 
いて戻すと自動的に巻を込む 


フイルターベース 
巧ぶたパッキン 


圧力調藝装置 

炊飯時に圧力の調藝を巧う 
き分解しないでください。 
お手入れち法は 

一 P . 呂呂 



巧ぶたセット止め具 

内ぶたセツトの巧 D はずし•取 D つけのとをに使ラ 
お手入れ數のぶたセットを必ず取りつけます。 
-P.25 

ふたセンサー 
放熱板 

がぶたパッキン 
蒸気口 


サイドセンサー(本体内備 


なべ 

しゃもじ受け取りつけ部庙ち 2 力所） 

«2力巧のツメを本体に強めに巧しつけなびら 
(①)、脚をしゃをじ受け取りつけ部の巧に 
差し込む (( D ) 

るしやもじ受けをひねり 
なびらはずす 


しやをじ受け 
おりつけ部 



ジメ 





なべのフッ素被膜は使巧により消ま毛します。 

◎色む5がでさた0、はびれることびあ0まずび、性能や衛生上の支障はあ0ません。人体への影 g (蕾) 
はなく、炊飯•保温をするラえで問題なくご使用いただけます。 

をフッ素被膜のはがれが気になるときや、なべび変形したとさは、購入でをます。一 P .2 巨 


なべを傷ゆないために 


® キーは確実に押してください。 

み報知音の変化や、 r 炊飯/再加熱」キー、 r とりけし」キー中央の（©、—）は、目の不自由な方へ配慮したものです。 


「無洗米 J キー- 

無洗米を炊くとさに 
使う 一 P.9 、 P.10 


r とりけし」キ—— 

操作設定の取り消しや 
作動中の機能を中止す 
るときに使う 


-衰示部 

(すべてを表していますび、お使いになる中で 
このよラな表示はしません。） 

液晶部を巧などでこすると黒い線び出る場合び 
ありますびお障ではありません。(静堅気による 
現認でありしばらくすると、もとに馬りまず。） 

— T 時刻合わせ J キー 

予約時刻や現在時刻を合ねせる 
ときに使う -P.14sP.17 


自旅货9醒 M 

?なな川 E TVP りが U 口刖 H WTIKC 


とりけし無洗米 


r メニュ ー 」キ-/ス 

メニューを還ぶとさに使ラ 
一 P.9 

n 呆温還巧_!キー- 

r 低め巧湿」や r 高め保温」を還ぶ 
とさに使ラ — P.13 


給白が 0つラちちをち . 的 心 

二く賺き震宁が> をが商効 さが 
a が急 y •も f もみ mm マを 
ヴ解こみんパ J •夕 J 〇 ► ® 米 
三^、す漏こ M 予約 ID 目颐分巧舶-ブ / TT ^ 


保湿【〇ほめ[ 三 高め 


炊。飯 



圧力表示 

圧力びかかつている 
ときに表巧する 


Lr 炊飯/再加熱林— 

炊飯/再加熱するとをに使う 

|「予約」キ— 

食べたい時刻に自勘的に炊を 
上げるタイマー予約の旣の 
ときに使う 一 P.14 


お知5せ 






















鲁工場出荷時のげ飯メニューは r エコ巧顔 j に設定をれていまず。 

參初めてお使いになるときは、なべ•巧ぶたセツト•蒸気ロセツト•巧厲品を洗つて 
ください。一 P .21 〜 P .26 



ち図の各部にご飯粒や米粒などの異物び付着 
しているとをはお手入れをして <ださい。 

-中.2吕 

◎ご飯粒や米粒などの異物があると斜ぶたが売金に 
閉ま！5ず、炊飯中に巧•ぶたと本体の間から蒸気がを 
れたり、かぶたが開いて內容物びふを出ず恐れがあり 
まず。また、安全のため饮飯を受けつけないことび 
あ0ます。 


ホの龍は、備の麵カッ苑 
用い、すりきりて•計ります。 


r 無洗米専用」の計量カッフで （ 171 mL ) 


平らな台の上で、炊さたい;>< ニューの目盛に合わせて 
水を入れてください。一 P . l ] 

米を平6にな5しまず。 

水の麗は、米のカツプ数に合わせてください。 

◎かに漫さなくてをずぐに炊けまず。遷しておくと、 

みしやわ S かめにげを上がりまず。 


水位目盛は、白米の場さと同じです。 

の無洗米は、精米製法などにより米の表面 
にデンプン質がをく残っている場合があり 
ます。米のデンプン質で、水が白くにごって 
し)ると焦げ•ふき口ぎれ•炊き上がりび悪く 
なる原因になります。白くにごるときは、 
1〜2度かを入れかえてすずぎまず。 


邀緣 tt に入 ft て、內ぷたをジトと蒸気□をジトを驟りごけ、 
妍瓣弦®圏©、護遂游ブ是ジ殘塵し遂 C 


なべが側や本体摩内の水分や異物をのを取り、なべを本体に入れまず。 

◎雑穀フィルターを必ず内ぶたセットに取りつけてください。 

每圧力式のげ飯のためパッキンの密閉度が高く、巧ぶたを閉めるとさにかたいことびありまず。 
かぶたは r カチッ J と音がするまでゆっくりと確実に閉めてください。 


(^ ニ ュ-) 邀押言 、X 二：！ 

キーを押ずごとに、表お部の r 盛 J の位置が「エコ炊飯」 
ィふつう」イ:白ちもち」一「しゃつきり」の順に点灯 
しなびら移動します。 




▲び魚な L 
しなびら移動 f 


白米 厂ふつうちちちちしやっきが 
よ〕鎮 ----- -舍....み A 1おかゆ 

"熟巧炊き を米 


さ5にがすごとに、 r 熟成炊き」-「白米急速」- 
「炊きこ别一 r ずしめし/おこわ」一「おかゆ」一 
「玄米 j イ玄米活性」イ雑穀制一 r 燕気セー刀の 
順に点巧しなび5移動します。 




• キーを巧し続けると、早送りがでをまず。 

「エコ炊飯」に戾ると止まりまず。 

® r エコ炊舰‘「白米(面つう•もちもち•しやつきり)」 • 
懦成のき」. r を米 j • な米活惟」. r 雑穀米」. 
r 巧気セーブ」は、一度遇んでげ飯ずると、巧に遇び 
直してげ飯するまで記情されまず。 


を抑ず 


炊飯/再加熱ランプび点なし、炊飯開始のメ □ディー(ブザー)び 

鳴ります。 

表示部に炊き上がりまでの目やす時間(分)を表おします。 

* ご飯おや米粒などの異物があるとがぶたが完全に閱ま日ず、 
炊飯中に巧ぶたと本体の間か5蒸気びをれたり、がぶたが開しで 
巧容物びふを出ず恐れがあります。また、を全のためげ飯を受け 
つけないことがありまず。 

® がぶた閉め想れ報知音が r ピッビッ」 X 吕回嶋ることがありまずが、 
故晴ではありません。がぶたは r カチッ」と音がするまでゆっくり 
と確実に閉めて < ださい。 

® 照品ランプが消えているか歷認して r 炊飯/再加觀」キーを押して 
ください。保湿ランプび点なしていると r 再加熱 J に入りまず。 
-P.16 

® 巧敵中に現御き刻を知りたし化劫が時刻をわせ j キーの W または 
W を巧して < ださい。内蔵のリチウム壁池が切れて、現在時刻を 
合わせていないとをは、現な時刻は表示されません。 



炊き上がりまでの 
巨やす時間を表示 


白がるつうをちちち しゃっ寺化 A \ 

エコ巧窗 I な户のおかゆ も 

离西巧き ^ J をが關台りせ 

白ホ浸透 ら J g ちお活性而 

巧きこみ Jhs 經慰ホ 

謂樹 I 匹なか I 臟-ブ 

, _ A を約 

保温をほめ〇离め]) 


贼飯 

. 再邮熱 . 




巧を上がりまでの残0時間は目やずです。 

室温•か温•電圧•水加減などによりかわります。 














ヴ妙‘"- ) 颇嶋 tKf 爆 scwo 棘转ご r こ資 

霄 <' cc 賴舊臟參嘗 


蒸気び出ないことや區盈の表示が消えていることを 
禮認してか百がぶたを開けてください。 

炊を上が題と自動的に保温に移0、慨め保温ランプび点なし、 
1時間(が単位で保遍経過時間を表示します。 

すぐにほぐして余がな水分を逃びずことで、ご飯のかたまり • 
ベたつををおをえまず。 


保温経過時間を表ホ 


ふつうをちをち しやつ 


) ぉかゅ A 
巧米巧巧さねせ 


..•... 

(§) 


h を淵は1マ [ 

LfM 巧致ホ vL パ 

巧気卜] /' 〇、\ J 

W ^ 


をご飯をほぐずときは、やけどに十分を扇して巧ってください。 ，接報 . 占為芯…品赢 

® 保温を取り消して、再び保温にすると rohj の表示に戻りまず。 ' 一一 - …………… 

@ ご飯ほぐし忘れ報知音び「ピッピッ」 X2 回鳩ることがますが、 I- Si 

故障ではありません。ご飯をほぐして、巧ぶたを閉めてください。 

® 炊飯終了時の報知音は他の報知のしかたに切りかえることび 
できまず。また、かぶた閉め忘れ•ご飯ほぐし忘れ報知音は 
サイレントに切りかえることびできます。一 P.17 


懷羯綾は f とりけし 1を押し、義强みプラグを抜く 


f 去"柄ぃ、蒸気が出ないことや (1 巧の表示が消えていることを確認してか6がぶたを開けてください。 

^の I 挪レ J 每炊飯途中でがぶたを開けたり、炊飯を止める場合、「とりけし」キーを1おんん h 巧します。 

蒸気□から惡気び轉いよく出ますのでを意して < ださい。 

® 原巧の寒示が消えたあとでも、プッシュボタンが重く感じた6無理に外ぶたを開けず、冷まして 
から開けて<ださい。内容物びぶを出して、やけどの恐れびあ0ます。 

每圧力をかけているメニューでは、炊旣開始か5約10分で圧力びかかります。圧力びかかり始めて 
か6保温になるまでは、安全のため外ぶたを開けないでください。 

( : n 创帥 ） ◎炊飯の状獅こより、炊き上がったご飯の感面びうすく編ブることびあります。 

心 S . g , H ,, h •ソ貪米をつつみこんで炊くために、ご飯の中み部がややくぼむことびあ D ます。 

每連続して炊< 場合や保温をやめてすぐ炊 < 場合は己0分が上;令まして< ださい。本体や外ぶたの温度 
び高いとラまく峽けません。 

み' 本係がザぶたを早く冷をしたい'場宵、下おか方法をお試しください。.. 

•なべに巧水を入れ、本巧庙巧ををゃず 
义•ノ •巧ぶたを開け、巧ぶたセットをはずして放熱板を冷まず 



鲁無洗米をお使しの場合は P .8、 p .9 r 無洗米を炊く場会」参照 
鲁無洗米の計壁は、 r 無洗米専用」の計蟹カツプをご使用ください。 


義ずしめし W 白米/無洗米すしめし/おこじ すしめし 


おこね 


をち沐 : ■ 
白米/巧洗米 


おこむ 

腸/おこ。 SS 


おかゆ 白米/無就米 おかゆ 


のしかた 


洗を)を押し、蒙示部に圏を表示させる 

Pry-- ML t r-^ とじごエ || ル I ム f 巧 3 +n -4 - fr 無洗米 j が表示] 


お巧ホおがの辭お 


mm ) を巧し、粟巧部の 鼠说ち3 を消ず 




.0L:0. 已〜己.已 
.8し:1〜1日 


，日じ〇.己〜5.已 


1.8 L :1 〜10 


.0 し:0.己 


.8 し;2〜6 



.0L: 0.5〜5.己 
.8L;1 〜10 


.0L:1 〜4 
.8 L ぶ〜6 


.01:0.5-1.5 


.8L:0.5 〜吕 .5 


r 空 : 米」を米活性」が選択さ 
れている状態で「無洗米」キー 
を押ずと、メニューは r エコげ 
飯」へ移ります。 


無洗米選択を完了 


r 無な制が消える 


t;, を巧〔忍、つラ-ちをちしゃつき西でま 
C エコな屋[ん.化帝 U Iおかし: 

::顧をきののが: 

白沫富尾 !"!!!! 玄綿が 

巧きこみ い uu 沒摄米 

? Ui « K 0 浸复むブ 


白米しるつ宇ちをちい巧り） 

口なが斗 I ぉ 

巧敝き —4 巧のを 

白纖 f ■•さ/さ夕 g 

なきこみ «" UU 没记米 

彻服 C S 


^■1 



SH 


雑穀米. 
白米/無洗米 


紹穀米 



無洗米選択の解除を完了 


白米/無洗米 惑気セーブ 蒸気セーブ 


.0 し：！〜4 


.8L:2 〜8 


.0L：0,5~4 
.日 L ぶ〜日 


.0し:0.已〜己.5 
.8 し：1〜10 


I消数頸力逗をおさえてご飯をげさ上げ 
ます。少しかために炊さ上びります。 


• この製品の標準のをちをち度に炊を 
上げます。 


> r ふつう J に比べ、より強い粘りや弾力 
のあるご飯に炊を上げます。 


>粘り少なめで、しやつさりとした 
ご飯に炊を上げます。 


‘じつく D と時間をかけて米①冨みを 
ひをだすメニューでず。 


‘白米を早く炊をたレとをに選ぴます。 
みしかために炊を上びります。 


I 臭は米の質經(重さ)の30〜50%び 
遇麗です。 

I 具はルさゆに切り、米の上にのせて米 
と混ぜずに映巧ます。 

I 詞陈料はだし汁やかなどで满めて米 
に加え、水加減したあと、なべの底から 
よく混ぜます。薄めなかったり、よく 
混ぜないと焦げびをつくなった0、 

ラまくのけないことびあ0ます。 



• 具はか力 D 威をしたあと t ザの上にのせます。 

• 調味料はだし汁やかなどで潭めてが 
に加え、?长加減したあと、なべの属から 
よく混ぜまず。 


• 具は微羅運さゆ30〜5日％り觸1です。 
•貫か」せめに切り、米の上にのせて 
ホと混ぜずに蚊きます。 

»煮えにくい具は，ややかなめにして <ださい。 
•醫驅履は、あ5かじめゆでるなどし、 
お、ずのき上がってか6加えまず。 
•を米•分づき米は蚊けません。 


• 白米を混ぜて炊飯すると;ふきこぼれ 
たり、ラまく炊けないことびあ0ます 
ので、おすすめでさません。 


• 玄米を活性化させ栄远価を高める 
メニューです。 —P. 己 


•雑穀米を混ぜる割合は、炊飯量の 
1日％ liTR こします。 

• 雑穀の種類や配合によってかたさび 
異なります。 


•蒸気量をおさをるメニューです。 
少しかためにげさ上び0ます。 









































































































タイマーず約炊叛おぶび 30 分 
が上養しての炊飯はしないで 
<ださい。 

発芽玄米の種類によっては、 
ふさこぼれた0、ラまく巧け 
ないことびあります。 

発芽玄米機を使用して作った 
発ま玄米をお使いになる場を 
の炊を方は、発芽を米機を販売 
しているメーカーに直接問い 
合わせて < ださい。 


1.日 L :1 〜4 


巧分. 7 かづき,い分づきお J L をちをち J [_ Id® ullr 1 1 1 .日 L ぶ〜 8 1 


銘柄や精米度によっては、ふき 
こぼれたり、うまく炊けない 
場をびあります。 

—水加減をしてください。 


エコ肤巧 


ご飯びかたく感じるときは、次のようにすると 
やわ百诺‘ます。 

® 炊き上びってほぐしてから、しば6 く固く 
@あ5かじめ米を涅してか6炊飯する 


1回当た0の 
巧随時 
消資お力ちの 
は致 


エゴげ飯 


1. 0 し巧カッブ）1夕 L (4 カジブ） 

133 Wh 178 Wh 安 


白米ふつ5 2 l 2 Wh 272 Wh 


省エネ法：特定機器「！気ジャー炊飯器 J の測定方法による数値 


炊ま上がりまでの日綱の目補 li 力をかけ^^ 


:法力をかけて： 
i いるメニュ ー-1 


曲‘, 備のが 


1.0 L サイス 


エコ炊飯 
1亩つラ 


白米をちちち 
しやつをり 
熟„成_炊^を 
白米截遮 
炊さこみ 


約50分〜1時間 
約50巧〜 ■] 時間 
約日己分〜'!暗間 
約5日分〜1時間 


む 8 L サイズ 
約55分〜1時間10巧 
が]55分〜1時轉 
釣己5巧〜1時間巳分 
約55分〜1時間 


_琴統聲— 一— —— 

___ L 口しサイズ1ぶ しサイズ 
約1转間〜1時即〇巧1_舰5巧〜1時間10分 

_ 時閣〜1時間5分 

約1時間〜1時間5分 
約55分〜1時間 


約1時間10分〜1時間2日分約1時間20分〜1時間25分約1時間巧分 H 時間20分紳時間巧分〜1時間巧分 


約28巧〜35分 
約1時間5分〜1時間旧分 


約引分〜日0分 
約1時間〜1時間1□巧 


___約2日巧〜4己分 
約1時間10分〜1時間1已分 


_約3攒〜45巧 
湖時間〜1時間5分 


玄 米 

玄米活性 
雜穀米 
蒸気セーブ 
発芽を米 


_ 約1時間〜1時間1日分 

_ 約1時間〜1時間10分 

約1時間〜1時間10巧 

約1時間20分〜1時間2日分 li が時間1日分〜1時間20分 
約3時間20分〜3時閨3日分 
約日已分〜1時間已お1^1時間日分〜1時間巧が 
約日日巧〜1時間 約55分〜1 時間日分 

約巳目分〜1時間 約己日分〜1時間5好 


約1時間〜1時間10分 
約1時間〜1時閨10分 
約1時間〜1時間10分 


約5日巧〜'!時圍5が巧1時間5分〜1時間15分 
納日〇巧〜1時闇 L お15已分〜1時間5巧 

が n 時間〜1時間己分 


® 靈圧1 00 V - 室温20で • 水湿1 8 t ) の場合。 

® 時間は炊飯をはじめてからイ呆湿になるまでの時間です。また輩圧•室温•季節•水加減などにぶ0かわ D ます。 
©炊きこみは、米に調味料をしっかり含ませおいしく炊き上げるため、炊き上びりまでの時間が長くかかります。 

(予熱の時間び約30分かかります。） 

※発芽玄米は、白米の r をちをち」メニューで炊いてください。 


保温 中に r 憾溫選飘 J を一を揮すと、 
r 低め 保温 J お T 觀め保憑 J が切りか是5扣蒸す。 


鶴め保溫ランプ蘭め保通ランプ 

:商ぅ言彌 — I 麻り！ I 


续;欠の場合、 r 保涵選択」キーを押してち r 巧め保湿」は選べません。 

ブザーが鳴り、自動的に r 高め保温」になりまず。 

• 「炊きこみ j . r おかゆ」‘ r 茗米」.惊米活性 j • r 雑穀米」の六ニューで 
炊飯した場合 

• 保温開始から12時間経過している攝合 
• 保温のと0けしや停電などで、なべの温度び低 < なっている場合 


，無洗米 


ツエコ巧菌 
誠巧き 
メー2—)白が急透 
巧きこみ 
すし額 




おかゆ 
を米 
鱗活性 
雜穀米 
»•ブ 


〔保温み氏め。 


@ェ場出荷時は r 低め保温」に設定されていまず。 


♦お手入れ不足、季節や住環境による室温、がぶたの開閣、米の種類、 
ミホ米方法などにより、雑菌が繁殖しやすくなり、し、やなにおし、が発を 
する場合があります。 

においび気になる場合は、 R 22 r 內側のお手入れ」を巧ったあと、 
r 高め保温」をお使いいただ < と効果的です。 


r 保溫獲扔 I キ- 


••- ' . . . 

mmm 

- - 、、 . 



離 S 線晶猫こ本诚旗の蔬祕編^ 


® 24時間 L ソ上保温しないでください。 

©巧を上がりか百24時間経過ずると、自動的に惜め保温_!に切りかゎりまず。 


保湿 （ f おめ0萬め 


局め保温 


•かし窝めの湿度で保涵ずることにより、ご巧のにおいの発ををおをえる 


» r おこわ」. r 発昇を米」 • r かづを米巧分づき • 5分ヴを‘フかづき) j を照忌ずる 
場合は r 高め保適」にしてくだをい。（いやなにおいの発ををおさえます。） 

*「离め保温」で保温した場含でも、長時間 (1 吕時間臥上)厮晶すると、ご飯のお化 
によるにおいが発生ずることがありまず。 

* r 高め保温」を選択ずると、温度調整のためのフアンが回輯しまず。 


保湿た巧めホ画め' 




保温しているご飯のおいしをを保つため、な下の場合にブザーでお知5せします。 

•炊き上がったあとすぐにご飯をほぐさなかった場合、約1日分後、4日分後、70分後「ピッピッ」 X 2 回ブザーび鳴ります。 

ご飯の余がな水分を逃がしご飯のベたつきを防ぐため、炊き上びり直後に外ぶたを開けご飯包まぐしてください。 
を保温中がぶたび開いたままの場合、約已分後「ピッピッ」 X 2 回およびその後3かおさに3回ブザーび鳴ります。 
ご飯の温度が下び0ずざるのを防ぐため、外ぶたは「カチッ」と音びずるまで秘っくりと權実に閉めてください。 

ただし、このようなお知5せが不要な墙合、報知富をサイレントに切りかえることができまず。一 P .17 


お知5せ 


毎 r 低め保温 J と r 高め保温」は、一度選んで保温すると、次に選び直して保温するまで記憶されます。 

自動的に r 高め保温」に移った場をは、記憶されません。 

® 保溫中に現在時刻を知りたいときは、「時刻替わせ」キーのまたはと；を押してください。 
わラー度 r 時刻合わせ」キーを押すと、保温経過時間に戻ります。保温経過時間の表示に戻さない 
攝合は、;欠に炊飯しても表示しません。切りかえは、保温中しかできません。 

賣なべの中でご飯を保存する場合は、おず保温機能をお使いください。 
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蒸たは w で、炊を上げたい 

瞬刻 E 潑扳時る I 炊き上げたい時刻 

(例)7:3日 


。キー:1日分単位で進むキー:10分単位で房る 

◎押し總けると T 0分単をで早送りげでをまず。 

き前回と同じ時刻で予約ずるとをは、時刻合わせの必要はありません。 



為^邊麵 1/ CJ 濟約 1 J 惕た陽 r 靑詢 2 J ) 證選® 


r 予約1 J に設定されている時刻•炊飯/巧加熱ランプが点滅しまず。 
毎もラー度ま甲ずと「予約2」に設定されている時刻を表巧します。 


^ ち女邊禪して、為ニュ…屬選透 i 


@ r 白米急速 J . r 炊さこみ」. r 雑穀ホ」のタイマー予約が飯はでをません。 
き「おこね J のタイマーそ約炊飯はしないでください。 


ふつうをえ民ちしの幼 A , 

广 f /ぉかゅ — 

V 巧ィちホ關ちが; 

>ぶ'义 S マ ,I 

1 ザ巧口 _ )« な-ブ . , 

巧迅(〇巧め OS めり \ > 


A {が敵 

化^««入巧 Ml お . 



會食べたい時刻に自動的にご飯を炊き上げます。2つの予約時刻を r ぞ約りと r ぞ約到で記憶します。 
魯工場出荷時は r を約 1 J は6:00、 r ぞ約 2 j は18:00に設定をれています。 


每タイマー予約①ま对こ、現在時刻を合わせてくださし、。 
- P .17 
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エコ炊飯 
ふつラ 

ち米 をちをち 

_ しゃっをり 

熟成炊を 
ずしめし 
おかゆ 
を 米 

玄米活性 
蒸気セーブ 


ぶぶ'妾みム奪.鑛蠢驚米 
: .も];でがイズ ： 1.8! ..サイス’— 

3時間10分〜13時間まで]1時間吕〇分〜13時間まで 
1時間10分〜13時間まで 

_1時間1日分〜1別き間まで 

] 時間10分〜13時間まで 

_ 1時間35分〜13時間まで 

1時間20分〜1別き間まで 
1時間吕0分〜13時間まで 
1時間3日巧〜13時間まで 
3時間40巧〜13時間まで 
1時間10が〜13時間まで 


煎な米 


1 .0 しがイス 


1 . 巧し I ブイ义’ 


1時間20分〜13時間まで 
1時間10分〜13時間まで 
1時間1已巧〜13時間まで 
1時間10分〜13時間まで 
1時間3日分〜13時間まで 
1時間2日分〜13時間まで 
1時間2日分〜13時間まで 


1時間10分〜13時間まで1時間20分〜13時間まで 


©タイマー予約炊飯を取り消すときは、「とりけし」キーを巧してください。 

•テ約中に現な時刻を巧りたいとをは、「時刻合わせ」キーのまたはし，りを巧してください。 

• r おこわ J の具や調な料を加えた巧態でのタイマー予約炊紙はしないでください。貝び腐敗した0、調昧料び沈殿してラまく 
炊けないことびあります。 

•タイマー予御快飯のとをは、みしやわらかめにげき上びります。 

® タイマー予抑快飯のときは，欣き上びりまでの残り時間を表示しません。 

•おすすめ時間ホ滴で設定すると、ブヴーび嗎〇、すぐに炊飯をはじめぎす。 

•夏場など室湿が离いとをは、米の還しすざによる腐敗を P 方ぐため、なるべく1別き間な內(無洗米は別き間松巧)で設定してください。 
•発ま玄米のタイマー予約‘巧飯はしないでくだをい。発芽を米はかみを吸収しやすいため、ラまく炊けない場合びあります。 
•室温または水温び低いときや電圧•が力 D 減などにより、炊を上び D 時刻にのを上び5ない場合びあります。 
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爆温串 ( 惕敏保温。觀錫爆温 ) に懷獨し致す。 

©保温中のご鞭を加熱し、よりあたたかくでさます。 

特に低め保湿中は少し低めの温度になっていますので 
再加熱をが用すると食べごろの温度になります。 



麵邊に慰 S す 

◎ご飯がかた < なったり焦げたりすることがあ0まずので必ずほぐして < ださい。 
每少靈のご飯を再加熱するとさは、茶わんけ不(約1日 Og ) 当たり大さじ1の巧ち水を 
してよくほぐし、なべ中巧に盛るとご飯の乾燥びやわ6ぎまず。 

每ご飯をほぐすときは、科ブどに十分を窟して巧ってください。 




@保遍ランプ傾め•做かび点口していないときに r 巧飯/再如熱」キーを押すと炊飯を巧います。 

必ず保温ランプ(离め•ほめ)び点巧していることを確認してか5、 n 巧飯/再加熱 J キーをま甲してください。 


:麵邊15<’赏 


@底のご飯び少しかたくなることびありますので、ご飯全体をよくほぐし、平らにします。 
每ご飯をほぐずとさは、やけどに十分を意して巧ってください。 


風 tin が:を中止して欣り消し化柳こしたいとを 
風 J 脱祀中止して瓶晶に房したいとき 


な狮創麵郎し加、でく黯雌 


• r とりけし」キーを押ず 

•「保温選択」キ…を巧す 

• 白米據外のとさ(お焦げや愛色の原因） 

•再加熱の繰り返し(お焦げや乾燥の原因） 

•ご飯の靈び、 1.0 しサイズで白米の水位目盛 3 iU 上、 1.8 L サイズで白米の 
水位目盛6しソ上あるとを(十分あたたま5ない） 

• ご飯びをたいとを、またはなベの温度び低いとさ 
(お篇ブやにおいの原强またはご飯びかたくなる原励 


16 


時計は 24 時間表示です。室温などにより多み誤差を生じることびあ 0 まず。 

時刻びずれているとさは、次の手順で合わせてください。 

® 時刻びずれていると、そ約した時間に炊を上び0ません。 

を炊飯•再加熱•おめ保温•高め保温•タイマー予約炊飯中は、時刻合わせでをません。 


例：現在時刻が15:01で、表示が14:因6のとを 

I なべを入れ、墓込みプラグを農し込む 

2 「時刻合わせ」キーのみまたはしりを押し、 
表示を現在時刻に合わせる 

時刻表をび点滅ずる 


巧キ1分単位で進む 
い^キー:1分単位で霞る 


さ 押し続けると10分 
単位で早送りびでさ 
ます。 


3 点ミ威が点なにかわると時刻をわせ完了 

現在時刻に合わせたあと、 3 砂たつとおミ威び点灯にかわる 


時刻をわせ中 

-1 化设 S 



時刻合わせ完了時 


巧ぶ 


報知音を;夕の中か S 攫ぶことげできまず。 

報知の種類と用途 


署鴨るタイミング_^ 

jfeS : 敵を開姑ずるとを_ 

タイマー予約操作が完了したとを 
げ飯/再加おが終了したとを 

_巧ぶたを閉め忘れたとき_ 

ご飯をほぐしちれたとさ 


メ□ディー報知 ミ題 

この製品の棵がの報な!音。.......:...: 

工場化巧時は、この設定になコた: 
.いまず。 

f!f ブザ-報知.苗.;:’; 

心□ディー韻巧をブヴー奋 .. 
:::に巧えたいどきに。，. 

訂川 "t がお奔卜報知;: 苗 

補骑窗牺肖しおいと'をに1 

さ 6 をら星 

「ピジ」 

をらをら星 

r ピッ J 

ア 7 U リス 

「ピ ー」x 日回 

嶋りません 

r ピツピツ」X吕回 

嶋りません 

「ビッピッ」X吕回 

嶋日ません 


1 なべを入れ、差込みプラグを證し込む 

2 (^去約) を 3 砂似上押ず 

3 切りかえたい報知の設定完了音が 
鳴った S 切りかえ完了 


® 再加熱開始時のメ ロディー音は切り 
かえることびでをません。 

® 炊飯中.保温中.タイマーそ約炊飯中 
は切りかえることびでさません。 

@操作びラまくでをないとさは再度言 
からや0直してください。 


一 …?"。。 ,, * で ;' ツ , X— — 111111 fi li n ' 111111 y—— . . / . 

潮知の切.りがね好を設定完了音 鲁報知は r 予約」キ〜を3砂む上巧すごとに①一⑤一⑤と切りかわります。 


① メロディー •報知 
r アマ uuTj び 
鳴ったら設定荒了 




⑨ブザ報知 
r ビー JX 3 回が 
のったらぷ巧完了 




③サイレント報知 
「ピ-」 XI 回び' 
のったら： S 定完了 



を一度切0かえると巧りかえた報知音は差込みプラグを抜いてを記憶されます。 































買や調隙料を加えて炊くとを 

圏買 . ルさめに切り、米の上に平らにのせて、混ぜなし、で炊しでください。 

•歷は、米の質歷の3日〜已0%にしまず。をずざると、うまく炊けません。 

•煮えにくい具は、下ごしらえをしまず。 

圏調陈料…だし汁や水などで薄めて米に加え、水加減したあと、なべの底からよく混ぜます。米に直接調昧料を 
力にたり、なべの底か5よく混ぜなし、場合、焦げびきつくなったり、うまく炊けなし''原因になります。 


お料理ノー トに記載している計量舉位 

固大さじ 1=1 己 m し 圆米の計靈は付願の計麗カップで行つてください。 

田かさ m = 已 m し 白米ぶ米•発肆签米… r 白米用 j 計置カップりカップ-0 80 mL ) 

無洗米 . 「無洗米専用」計翼カップ(1カップ=171[111_) 



搞脚掀お細 


幾: gig レず一 ( kcal ) につし、て…人数•個数に觸ぴある場哲は多いほうの人数•個数で嫁出してし、まず。 

例 • ’4〜已人分のときは、「目人分」として1人分のエネルギーを算出 


欄 米 . 2端カップ 

(4 〜已人か）巧し麦 . . . ろカップ 

作り方 

1米と押し费は合わせて洗い、醒呈 ESI の水位目盛3まで水 
を入れます。牌し麦は堅くて流れやすし、ため、ざるを用意 
してそこへがを流すようにすると巧し麦び流れません。） 

2 けニュ ー) キーを押して !もちも巧 を選び、続いて 
(巧度/風 a 熟) キー巧巧します。 

3保温になれば、混ぜてほぐします。 

•巧し夏を混ぜる亟は、炊飯 M の20%までにしてくださし、 
巧し菱の湿びるいとうまく奴けない場合びあります。 

伽1カップ炊飯のとを•米 0忍カップ化カッ:?） 

•押し麦 0.2 カップ (1 在カツ：:0 


作り方 

1米は洗 IA ざるに频ブて3日分が上水切 D しまず。 

21をなべに入れて A を抓え、の水位目盛3まで水をたし 
なべの底からよく混ぜまず。その上に水切りした山菜水煮を 
平5にのせまず。 

のせた真はホと混ぜなし巧くだごい。また米や具の题びをいと 
うまくでさません。 

3 ( メニュ -) キ-を巧して I ずしめし/お爾 を遥ぴ、統いて (巧願福) 
キーを巧します。 

4保温になれば、混ぜてほぐします。 

® をち米にラるち米を混ぜて贼く場合は、が加減を水位目盛 
よ D かしをめにして <だでい。 


胚芽精米^ 


作り方 

1米は洗い、の水ぬ固盛3まで水を入れます。 

(邸ま精米は、胚芽げ取りないように、歷しく手早く洗います。) 
g (タニユ —) キ—を押して 巧?551 を選び、続いて 
(あ i 爛廊) キー对甲します。 

3保湿になれば、混だてほぐします。 


滅胚肆精ホ：胚肆を残してめか履を 
取り除いている米。特殊な精米技術 
で婿ホしたをので、家庭用婿米機で 
は滞米でをません。おが塵さんで 
購入してください。 


あずさはゆでて、あずさと煮汁におけ、常湿に冷ましたをの 
をお使いください。 

ゆでないで巧くと、あずきの里び馆え、圧力調强装团および 
巧全弁が目結まりずるなど、やけどの恐れがありまず。 
煮汁は水加減の際に水の代わりに加えてください。 


鶏をを肉 . 

油あば . 

にんじん . 

こんにや<••… 
ごぼう . 


欄 (4 〜已乂分) 
もわ* ife "• 

ffyy ザで ？… »♦'* 

ごま塩…’ . 


•日ガシプ 
‘•…臣日邑 
.…‘.適査 


作り方 

11 cm 角に切った鶏肉と、一度熱湯に通して畑抜达)かごめ 
のたんざ < にがった油あばを A に已分間つけておをます。 

吕にんじん • こんにゃく版」 V さめのたんざくに切り、こんにゃく 
は熱鼎に通してざるに樹ブておを或ず。ごぼうはささびを 
にし、 ? J < にさらしてアクを抜を、ぜるにあげておさます。 
干しししすこけは細切りにします。 

3干ししいたけのもどし汁に1のつけ汁を加え、金体をよく 
混ぜておさまず。 

4朱は洗い3を加え、1^圏の水位目盛3まで水をたして、 
なべの底からよ<混ぜまず。 


作り方 

1 米は洗い、だるにあばて30分が上水切りしまず。 

2あずきは洗って別のなべに入れ、吕カップの水を入れ、火に 
かけて約吕分間沸とラさせ、ゆでこぼしまず。再び3カップ 
の水を入れ、豆の腹が割れずに指で巧ずとつぶれる程度 
まで、約吕〇分ぐらいゆでて、あず苦と藏汁を分けます。 

31をなべに入れ、吕の煮汁を加えて 顧 Mil の? K に目盛3まで 
水をたしてなべの底か6よく混ぜ、吕のあずきを米の上に平ら 
にのせまず。 

がメニュ ー) キーを巧して 而祝 7 お翊 を選び、続いて 
( HMD キーを 巧します。 


百1と2の具を4の米の上に平らにのせます。 

のせた具は米と混ぜないで<ださい。また米や具の置び 
多いとラまくでさません。 

6 けニュ ー) キーを押し 口炊きこ巧 を還び、続いて 
源 Mi ) キーを押します。 

7保温になれば、混ぜてほく’します。 

8器に盛り、みつばを添えまず。 


已保温になれば、混ぜてほぐします。器に盛り、お好みで 
ごま塩を面りかけてください。 

◎をち米にラるちおを混ぜて炊 <屬をは、水加減を水位目盛 
ぶ0少しをめにして< ださい。 
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纖促ス^•^ゴベラ • 
スズシロ(ダイコン)の7種 


りップ 
7己宮 
•かク 


作り方 

1霄薬類は洗って熱疆でゆで、水にとって冷まし、水けを絞ってか □ 
切切こしておさます。 

吕ホは洗い、 瞬補の の?がな目盛1までがを入れまず。 

3 (21^ キーを押して握壁圓を選び、続し''て ( HUD キー 
を押しまず。 

4保湿になればがぶたを開け、 I と塩を如えて軽く混ぜます。 
または、器に盛り、1を上にのせます。 


①おかゆを炊く場合は、おず !おか晒 メニユーを選ぶ 
⑤化草びゆ」などの青菜を入れるおかゆを作る場合は、青菜は 
あらかじめゆでておさ、おかゆび炊さ上びつてか5加をる 
上のことを守 S ないと、ふきこぼれや圧力調離装置および 
安全弁の目詰まりの原因になりを険でず。 







メ号!和を,が J 


A 


欄 (4 〜5人分) 

玄米 . 

鶏をお巧 . 

袖あげ . 

にんじん•こんにやく’ごぼう- 
ji 口しようゆ . 


………………3カップ 

. 80径 

. 1枚 

. 各3己色 

. 大さじ3 

みりん.… . 大さじ1/2 


か 


げ游雜鮮 

齊も-- - ■■ ■ 


作り方 

1鶏肉は1 cm 卸こ切り、油あげは一度熱攝に通して畑抜き)かさめ 
のたんざくに切ります。 

吕にんじん•こんにやくはたんざくに切り、こんにやくは觀漏に通して 
ざるにあげておさまず。ごぼラはささびをにして水にごらして 
アクを抜す、ざるにあげておをます。 

3米は洗い A を加又、®!の水位目盛3までかをたして、なべの 
底からよく混ぜまず。 

41と2の具を3の米の上に平到このせます。 

のせた具は米と混ばないでください。また米や異の靈び多いと 
ラまくでをません。 

曰 (文兰ュ —） キーを巧してを麗び、続いて 蛾;飯/融臟) キー 
を巧します。 

巨保温になれば、混ぜてほぐします。 


で;. 


遭か.* • 


©玄米は、もみ殻などを取り除く程度に洗ってくださし、。 
◎具を加えて炊く場合は、1.0 L サイズでは1〜4カツフ 
の間で、1召 L サイズでは2〜白カップの間で奴いてくだ 
ごい。 


奠炊飯•保温のあと、毎回お手入れしてください。 

を必ず善込みプラグを巧を、本体•なべが冷めてか5巧ってください。 

奠シンナー•ベンジン•みがき粉•たねし類（ナイ□ン•金属製など)•漂白剤などを使わないでください。 
® 食撒光い乾燥機•食器乾燥器を使用しないでください。(傷•変お•変色の原因になります。） 

©お手入れ後は、巧ぶたセット•蒸気ロセツト•しゃもじ受けを正しく取りつけてください。 



が側 

固く絞った柔らかし饰でふく 
® 化学ぞうきんを使うときは、強くふいたり 
長い時閨触れさせないで<ださい。 

プッシュボタン 
ブッシュボタンの周圓こご飯粒 
や米粒などの異顿び詰まって 
いるとをは巧ぐしなどで怒ず 
取0除< 

を がぶたび開かな < なること 
げお〇ます。 

操作部 

乾いた桑らかい布でみ< 


吸気口 体体底部) 



蒸気□セット 

一 P . 呂4 


蒸気□セット取りつけ部 

蒸気ロセットを上に引いて 
はずし、本体部分を固く絞った 
柔らかい布でふく 


差]みプラグ 
乾いた柔らかい布で瓜< 

コード 

乾いた柔5かい布でふ< 


本体底部の吸気口を掃様機で掃除してください。 
(巧に1度程度） 


ほこ0などび付着したままで 
ご使用になりますと、本体内部 
の温度が異常に上が日、故障 
の原因になります。 


吸気口 





排気口 



スポンジなどの柔5かい 
をので洗ラ 

ちれび気になる場をは r 台所用 
中性洗剤」を使って洗う 


しゃもじしゃもじ受け 計墨カップ 




f なべの r 白米」①水位目驢り .0 L サイズは1、 : 4 メロディ—(ブザー促‘、’鳴り、保温に切りかわったら 

1ぶしサイズは吕)まで水を入れる :を押す 

讓巧ぶたを閱め、^:コうを押して r 白米急速」を麗ぶ； 

: 5本体が冷めてか5、製品全惊のお手入れをずる 
を押ず ： 
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安全弁 . 

指で輕<中のボールを 
動かして異物びないかを 
確言忍する 

ご飯粒や米粒などの異物 
び詰まっていると动ま、 
竹ぐしなどで取0除く 



雑穀フィルタ- 

ご飯粒や米粒などの異物 
び詰まっているとさは、 
竹ぐしなどで取り除く 
きご使用後は毎回取 D 
はずしてお手入れして 
<ださしん 


フック-; 

ご飯粒や米粒などの 
異物びあると、がぶたび 
完全に閉まらず、安全の 
ため炊飯を受けつけな 
かった0、外ぶたび開か 
なぐなる恐れびあるので、 
竹ぐしなどで取 D 除く 


葛内ぶたセットはご使用後、湯または水に漫しスポンジでミ先い、水分を 
よ<ふを取ってください。汚れび残ったまま放置したり、また水分び 
残っていると茶色く変色した0、さびの原因になります。 

◎分解しないでください。故障の原因にな D ます。 

厂フィルターベース 

©内ぶたとの間にご飯粒や米粒などの 
广 異物が詰まっているとさは巧ぐしなど 

(表^处麵く激^^^ 


i 





:巧.社か 




巧ぶたパッ卒ン-> 

藝ご飯粒などげつくと蒸気をれやご飯の乾燥によりおいしく炊けなかつたり、 
おいしく保湿でさない原因になりますので取り踪いてください。 

夏内ぶたパッキンは取りはずせまはん。 


圧力調整装置 


指で屬く 2〜3回押し、スムースに動 < か 
瞄き巧する 

ご飯粒や米粒などの異物び詰まっている 
ときは、竹ぐしなどで取り除く 



フックの受け部 

ご飯粒や米粒などの巽物びあると、外ぶたげ完全に 
閉まらず、安全のため炊飯を受けつけなかったり、 
がぶたび開かな< なる恐れびありますので、巧ぐし 
などで取り除< . 



外ぶた_ 

内側についたおねばやご飯粒を固く絞った柔ら 
かいなでをれいにふさ取る 
賣巧れび残ったまま放置すると茶色く変色したり、 
さびの原因にな D ます。 

會がぶたをしっかりと持ってふさ取って < ださい。 




がぶたパツキン 


巧側についたおねばやご飯粒を固く絞った 
柔らかしぶでされいにふさ取る 
® がぶたパツキンは取0はずせません。 



サイドセンサー 
固く絞った柔らかい布でふを取る 
ご飯粒や米粒などの異物び詰まっているときは、 
竹ぐしなどで取0除< 

つゆ受け部_ 

つゆびたまるとさびあるので、匿! く絞った 
柔らかい布でふさ取る 



本体と 

外ぶたの間(斜線部） 

ご飯粒や米粒などの異物び付着したまま 
外ぶたを閉めると、外ぶたび開かなくなる 
恐れびあります。 
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_^ ぉ手入れはをめてか如ってくたさし、.方 I ^ 


蒸気ロセツトのが側 • 内側は水で流し洗いする 


蒸気ロセツトのはずし方 


蒸気ロセツト後ちを持って矢印方向 
(上向き)に引っ張ってはずす 


〔蒸気□セツトのつけ方 ） 


蒸気□セツト後方を持って矢印ち向 
(下向さ)に押して取りつける 


蒸気ロケースのはずし方 


蒸気ロケースは蒸気ロキャップの「はずす」 
表示ち向に回してはずす(①） 


蒸気□ケースのつけ方 


蒸気ロキャップの▽マー■クと蒸気ロケー;; 
の A マークを合わせ r つける」表示方向に 
回して權寞につける (©) 


("ス チー ムパッ早ンのはずしち•つけの 


smmm 竹ぐしなどで蒸気ロキャップの 
切り欠さ部よりはずず 


i wm 蒸気□キャップの溝の奥まで 
をつちりと取りつける 


ilSIB 内ぶたとっ手を片手でささえなが日(①)、内ぶたセツト止め具を押し上げて(霞)はずず 



巧ぶたセツト止め具- 






匿 



内ぶたとっ手 


每內ぶたセット止め具を押し上げずに 
內ぶたとっ手を持って弓 I つ張5ないで 
ドさ I 、 

(巧ぶたセットまたはがぶたの故障の 
原因になります。） 


蒸気□キャップ 



內ぶたセツトのツメ(呂力所)をがぶたのツメ塞込み部に台ねせて内ぶたセツト止め具がカチツと 
きびずるまで巧し込む 


做りつけると动まがぶたパ;ツキンを内ぶたセットで引つかけないでくださし V 


內ぶたセツト止め具- 
外ぶた八ツキン- 


ツメ善込み部 






み^ 



スチーム 


パツキン 


つける劇ま、スチームパッキンびねじれたりしないようにしてください。 
会ねじれたまま使巧すると蒸気やおねばげちれる恐れがあ0ます。 

@取りつけび不十分ですと、蒸気やおねばがもれる恐れがありまず。 



切 D 欠を部 
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參お調べいただくこと 


魯修理のお問い合わせまえに、一度お調べください。 

を状 

每お好みで、かの蜜を水位目盛より1〜 2 mm 加減してください。 

复傾いた場所で水加減をすると、水靈びを < なった0、かな < なった0して、ご飯のかたさび 
かわります。 

き銘柄•産地•保存期間(新米•古米)などにより、ご飯のかたさびかわります。 

，•施がか卜 —M . I 毎室温.水温などにより、ご飯のかたさびかね0ます。 

b > をタイマー予約炊飯をすると、ご飯びやわらかくなることびあります。 

バ n り D し、 ： 毎「エコ 炊触.「白米急逊.懦気 セー ブ」 で 炊飯をすると、ご飯びベたつしすこり、かたくなること 

があります。一 r 白米ふつう」 ‘ r 熟成炊き」をお試しくださし、。 

をなベが変形していませんか？ 

を白米を r 無洗米専用 J 計置カツプで炊飯していませんか？ 

ろ炊を上びったご飯をよくほぐしましたか？一炊を上びつたご艱をよくほぐしてくださし、。 



炊飯でをない 

キー操作でを^ 
ない 


»舊么みフラグをコンセントに差し込みましたか？ 

9 表示部に FEOUv 「 EOSj など表示していませんか？ 一 P .29 
® なべび入っていますか？—なべを入れて<ださい。 

•あめ保温ランプ•高め保湿ランプび点灯していませんか？ 

一 r とりけし!キーを巧してから泻度 r 巧飯/再加熱」キーを巧してくだをい。 

•列ぶたび亮全に巧まっていますか？ 

一外ぶたは r カチッ」と音がずるまでゆっくりと確実に閉めてください。 

•フックの受け部にご旣などの異物び詰まつていませんか？ 

一竹ぐしなどで取り除き、がぶたはけチッ」と音びずるまでゆっくりと確実に閱めてくださし、。 


巧!飯•お温中に 
音がずる 


• r ジー」音は、マイコンび乂力調節をしている音です。 

® r ブーン」音は、内部の熱をかに出すために、フアンび回つている音です。 

® ロー」音は、が:飯中に圧力を調整している音です。 

♦ r カチャ」音は、炊飯中に圧力を制御する装置び動く音です。 

♦ riu □ゴロ」音は、炊飯中にを全弁のボールが動を、圧力を調藝する音でず。 

a 炊飯び終了したとさ、圧力び抜けるため r シュー」と音びする場合びあります。 

•炊飯開始およびタイマー予約完了直後の r カチャ、コ’□コ'□、カチャ」音は、がぶたび完全に 
閉まっているかを確認する装置び動<音です。 


® r ピー」音は圧力調整装置や安全弁び詰まったことをお知らせする音です。 

圧力を逃びすときに発生する笛のよラな音で大きな音び出る場合びあります。 

一目詰まりによりなべ內の圧力が異常に高くなる恐れびありまずので、 r とりけし」キーを 
1砂上巧してげ飯を終了してくだをい。 

r 圧力」表示び消えたあとで、内ぶたセットおよびかぶたをお手入れしてください。 


がぶたと本你の 
間か5蒸気び I 
をれる 


毎巧ぶたセット…落としたりして変おしていたり、内ぶたパッキンび切れていないかを調べて 
<ださし、 

内ぶたパッキンび巧れていませんか？ 

•-巧れている場をはお手入れをしてください。 

き圧力調整装置…巧び詰まっていないか、異物びかみこんでいないかを調べて < ださい。 

运安全弁…中に入っているボールが動くかを調べて<ださい。 

魯がぶたバッキンを內ぶたセットで引っかけていませんか？一再度つけ直してください。 
資雑穀フィルター…巧び詰まっていないか、異物びかみこんでいないかを調べてください。 
•-巧れている場合はお手入れをしてください。 


® 傾め保温.高め保温を取り消していませんか？ 一 P .1 目 
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症状 

♦おごべいたたくこと 

保温中、 1 

ご飯がにおう胃 

◎しゃちじを入れたまま保温していませんか？ 

©冷めたご飯をあたため直していませんか？ 

每炊き上がったご飯をよくほぐしましたか？ ^げを上がったご飯をよくほぐしてください。 
資洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

► 毎のきこみご飯を炊いたあとは、においび残ることがあります。 

一を入りになべを洗ってください。一 P.2 1 
資なべの中でご飯を保存する場合に、保温機能を使わずにそのまま放置していませんか？ 
保温機能を使わずにそのまま放置するといやなにおいの原因にな0ます。- P.5 
◎ 24時間政上の保温をしていませんか？ 




保温中 、 i 
ご飯がにおう-^ 
ベちやつく1 


r 低め巧温」が 
でまない 


@12時間政上の!■高め保温」をしていませんか？ 

® 米や水の種類により、炊き上がりをのご飯び黄色くみえることびあります。 


每「高め保温」を使ラ 

一（ご飯のにおいの発生やべちゃつををおをえる効果があります。) 


P .13 


运 r あめ保湿」を受けつけないメニューを還んでいませんか？-* P .13 
毎保温経週時間び12時間経過していませんか？ 

一保温経過時間が12時間経過ずると n 置め保温」を受けつけません。 

©冷めたご飯を保通していませんか？一なベの温度び低いと r 低め保豆 J を受けつけません。 


モ 

約 


保溫経週時間 
表けくしない 


保溫中に 
報知音が鳴る 


予約をずると 
ずぐに炊飯が ► 
はじまる ^ 


上がり時刻に ► 
炊けない i 


@現在時刻を表示していませんか？ 

一 r 時刻合わせ •! キー•を巧して表示を切りかえて < だをい。 


p . isr お知らだ J 参照 


ず約でをない^ 


惇靈び ^ 

起こったら 胃 

唐込みプラグか日^ 
パチッと义巧が飛ぶ^ 

巧ぶたの內側や 
巧ぶたセットに 
さびのような茶^ 
をい巧れびつく 


資ご飯ほぐしちれ報知音び鳴っています。一ご飯をほぐし、がぶたを聞めてください。 
©がぶたが開いていませんか？ ^巧ぶたを閱めて<ださぃ。 


◎現在時刻は合っていますか？一時計は24時間表示でず。もう一度、調べ直してください。 
◎タイマー 予約炊飯のおすすめ時間苯満に設定した塌合は、すぐに炊飯がはじまります。 


◎現在時刻は合っていますか？一時計は吕4時間表示です。もう一度、調べ直してください。 
き室温または水温び低いとさや電圧•水加減などによ0、炊さ上び0時刻に炊を上びらない 
場合びあ0ます。 


◎予約操作の最後に「炊飯/再加熱」キーを押しましたか？ 

一 r 炊飯/再加熱」キーを巧さないと、タイマー予約は完了しません。 

資 r ス〇0」び点滅していませんか？ 

一時刻さわせをしないとぞ約を受けつけません。一 P .17 
鲁かぶたび完全に閉まっていますか？一がぶたを閉め直してください。 

資フックの受け部にご飯などの異物が詰まっていませんか？ 

一せぐしなどで取り除を、外ぶたは r カチッ」と音がするまでゆっくりと確実に閉めてくださし、。 

◎ご飯を炊巧ながら、電気ポットで湯をわかしたり、®子レンジをお使いになると定格驅流を超えて 

ブレーカーび下りることびあります。一炊飯ジャーは単独のコンセントでお使いくださし、。 

ブレーカーを續! I 爵さはたとも惇靈時間が10分未満な5継続してげきはじめます。 

◎差込みプラグを振き塞しすると动こルさな火花び出ることびあります。これは IH 炊飯ジャー 
_特有のをので故障ではありません。_ 

m おねばなどの巧れび付着している塌含びありますのでお手入れをして< ださい。 

一 P .22 
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をお|_へいににぐこと 



HOi , 4 が 


^き故障です。 

► 一お圍い上げの販売店または製社のお客様ご相談窓口までご違絡くだをい。 


i @異常な'聖圧び入った場合、故曠防止のために動作を停止します。 

ーコン セントの定格電圧を確かめて、正しい m 圧または別のコンセントを 
I お巧いください。 


©rm 7」が連続で已回表おされまずと 「El 7」 になり、キーを贵けつけません。 

一「とりけし」キーを巧し、がぶたび亮全に閉まっているかを確認して r 炊飯/酉加熱」 
キーを巧して < ださい。 

T さ上記 iu がの場合は故障です。 

! 一お買い上げの販黄店または鮮社①お客様ご相談窓口までご题結ください。 


♦面たセンサーまたはサイドセンサーび高湿になつています。 

、 一 r とりけし」キーを巧し、がぶたを開け己0分な上をましてください。 

► (やけどにごを意くだごい。） 

I —早くをましたい場さ 一 P .10 


>なべの入れ忘れです。—なべを確実に入れてくだをい。 


•がぶたげ壳をに聞まつていません。 

—5 砂な巧の場合 

がぶたは r カチッ」と音びずるまでゆつくりと確実に巧めてくだをし、。 


巧飯/再加熱ランプ 



び点巧し、炊飯を開始します< 


•5 秒む上の巧を 

r とりけし」キーを押し、巧ぶたび究をに閉まつているかを確認して r 巧飯/招加熱」 
キーを 押してください。 



表示が 

おかしくなる 


き差込みプラグをいったん巧いて、もう一度差し込んでください。 
一 r 7: ooj び点滅しますので、時刻を合わせ直してください。 























1- 保詔蟹の内容のご確認と保をのお願い 

必ず「販売店印およびお買し化げ日」をご確認のうえ、お買い 
上げの販売店か5受け取り、内容をよくお読みのうえ、大切 
に保存してください。 

2.保記期間は、お賞い上げ日より1年間. 

3-修理をお申しつけされをとき；; J を^; 

<く保証期間中》 

製尉こ保証書を添えて、お買い上げの販売店にご持参くだ 
さい。保証警の記載内容に基づさ修理いたします。 

《保 i 正期間を経過しているとき》 

修理すれば使用でをる製品は、ご要望により有料修理いた 
します。 


4. 補修用性能部鼠祭の保有期間は、襲造咖 

. ち切り後6年闇 ’ 

※性能部品とは、その製品の機能を維持するために必要な 
部品です。 

.. :巧 r でで 7^ベ 

5. 修理料遮の化觸み 

修理料金は、技術料•部品代•出張料などで構成されています。 
r 技術料」は、診断•故障箇所の修理および部品交換‘調整， 
修理完了時の点検などの作業にかかる費用です。 
r 部品げ」は、修理に使用した部品および補助材料化です。 
r 出張料 j は、製溫のある撮巧へ技術者を派遣ずる場含の 
萨用ァ'ォ 

國お客様ご自身での修理、分解や改造は絶細こしないで 
<ださい。 



修理•お取0扱い•消耗品や部品ご購入などのご相談 
は、まずお黃い上げの販売なにお問い合わせください。 
ご転居やご贈答などでお困0の場合、興なの窓口 
r お客様ご相談センター」にお問い合わせください。 
所在地•堤話番号などは変更になることびあります 
ので、あ5かじめご了承 < ださい。 


ホームべージめご窠內 


部品 • 消耗品 • 別売品のご購入専巧ページ 
http :// www.z 曰 jirushi - de - shopping . com / 


ぉ客様ご相談センタ-^^ 0570-011 874 

ナビずかル；巿巧通話料をでご利用いただけまず 
夏付時間9:日日〜1フ:日0巧随日〜を陋日(祝日•牌社休業日を除く） 
•携帯亟話 ’ PHS’IP 逗話など(ナビダイヤルが利用でをない電話） 

でのお問い合わせ . Tei (06)6356-2451 

•ファクシミリでのお問い合わせ.… Fax (06)6356-6143 
裝品の r 型る•お問し值わせ巧到と、お客様の r おち前•ご住所， 

單話蜜号 ‘ Fax 番号 j をご記入のうえ、お問い含わせください。 

干530■■日043大阪巿化区天満 1 T 目19番9号 


お客様からご提供いただく「お名前•ご住所•濯話番号など J は、製品のアフター 
ヴービスおよびその後の费を点検活動のために利用させていただく場合びござ 
いますのでご了承願います。 



，’で，-.巧：.'，'''' •'•'' A '.''' '■ *: ■ 

ご僧用の圧力 IH 炊飯ジヤーの点横を！ 
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巧!： 
化 •ミ 

◎ご使用中、コード•差込みプラグび異常に熱< 
なる 


ご 

懷 

こんな症状のときは、故障や事故 

(づこ 
な巧 
り 

3 ミ 
•け • 

/ 

か 

每焦げくさい!'-おいが d る 
@製品の一部に割れ•びたつさ•ゆるみびある 
每炊飯中、底部のフアンび回っていない 
◎その他の異常や故障びある 


娟 

中 

难 

の防止のため、必ず販売店に点検 
(有料)をご相談ください。 



垫囊 


を 



Q ご邱....ふ'^'''';。.:: 

NP - NH 18 : V 


エコ炊飯 






0.0白〜1.0 [0 .己〜己.引 

0.1目〜 1.8 

[1 〜1日] 





無洗米 

日.日日〜0.日4 [0 .己〜己.己] 

日.17〜 1.71 

[1-10] 


白米 






0.09-1.0 [0 .日〜瓦引 

0.1日〜 1.8 

QHiaHi 





無洗米 

0.09〜日.日4 [0 .已〜己.己] 

HEBEHI 

[1~10] 


熟成巧き 






日.日9〜1.0 [0 .已〜己.引 

0.1呂〜 1.8 

[1 〜1 0] 





無洗米 

0.0目〜 0. 日4 [0 .己〜己. 5] 

0.17〜 1.71 

[1 〜1 0] 

■の 

白お急速 






0.0 日〜1.日 [0 .己〜瓦已] 

0.18-1.8 

[1-10] 

飯 

再 




無な米 

0.0日〜0.94 [0 .己〜己.己] 



涩 

巧をこみ 






0.日日〜日.72 [0.5-4] 

0.36〜1.08 

[吕〜巨] 

約 

ム 




無洗米 

0.09-0.68 [0. 已〜 4] 

0.34-1.03 

陪〜目] 

ずしめし 






0.0白〜1.日 [0 .已〜瓦已] 

0.18-1.8 

[1-10] 

■ • 




無洗米 

□.0日〜0.94 [0 .己〜瓦已] 

0.17〜 1.71 

[1-10] 

巧 

は 

おこわ 






0.1曰〜日.72 [1 〜 4] 

0.36-1.08 

[吕〜目] 

力 




無洗米 


0.34〜1.03 

[吕〜巧 

フ 

おかゆ 






0.09〜0.27 [0.5 〜1.己] 

0.0白〜 0.4 己 [0.5 〜 2.5] 

数 




無洗米 

0,0日〜0,26の.5〜 1.5] 

0.日日〜0.43 [0 .已〜吕 .5] 


玄米•玄米活性 

0.1目〜0,72 [1-4] 

0.3己〜 1.44 

[吕〜 8] 


雑穀ホ 






0.09〜0.72 [0 .己〜 4] 

0.3日〜1.08 

[2 〜 6] 





無洗米 

0.09 〜 0.68 [0,5-4] 

日,34〜1.03 

[2 〜 6] 


惑気セープ 






0.09 〜 1.0 [0.5 〜 5.5] 

0.18-1.8 

[1 〜 10] 





無洗米 

日.0目〜日.日4 [0.5 〜已.已] 

0.17 〜 1.71 

[1 〜 10] 


発まをホ 

日.09 〜 0.72 [0.5 〜 4] 

日.3白〜 1.44 

[2 〜 8] 

電 






源 

资流 100 V 50/日日 Hz 

巧流 100 V 50/60 HZ 

消 

廣 



單 


力 

1吕 40 W 

1370 W 

巧 

飯 



方 


式 

圧力 IH (誘ミ 

淳加熱)方式 

ご 

- ド 


の 


長 

さ 

]’ 日 m 口一 

、" IJ — ルつま） 

が 

お寸 

ミ去 

〔約 C m 


中夏2己.已 X 與 t 539 x 寓さ22 

幅 S 8 X 奥行 42 X 商ホ2日.5 

質 






壓 

約己日！<呂 

約 6.0 kg 

壺 

大 炊 


飯 

留 

盤 

1.0 し 

1.8 L 

区 


分 




を 

B 


m 

発 



水 


蟹 

4.日呂 

9.6 邑 

年 

間消 

質 


型 

力 

靈 

7呂.7州化/年 

1 ]4.7 kWh / 年 

1回当た日の坎飯時消喫翌力愚 

133 Wh 

178 Wh 

1時間当た0の保温時消贸單力量 

1己. 3 Wh 

e 0.4 Wh 

1時間当た D のタイマー予約時消獲頸力量 

1.□吕 Wh 

L の Wh 

1 時間当たりの待機時消寶爾力憂 

o.gowh 

日.日 OWh 


® 特定地域(高い山•厳寒地)においては、所定の性能び確保でをないことび态〇ます。こラした場巧での使巧はなるべくおさけ < ださい。 
•この製品は、日本国内交流10 0 V 専用に設計されています。鶏源麗圧や載原周波数の異なる夕個では使巧できま社ん。 

また、アフターヴービスをでさません。 

This appliance was desianed for use in Japan only where the local voltage supply is AC100V and should not be used in other 
countries where the voltage and frequency vary. After sales-service for this appliance is not available outside of Japan. 

此产品只针对モ日本国内专用交流を压10 0 V 巧设计。由于を国所使用电压或を源频率不同，请勿使用モ其它地径。 

男亦无まが此提供售后维修服を。 

此產品為か對日本國內專用を流遐壓10 0 V 巧お計。由於を國巧惜用爾壓或爾源頻率不同-請勿於其他地區使用。 

另亦無法對此提供售後維修服務。 

さ巧 I 吾さ智を马 m 瓦异 100 V 妇客 S ち每刘马おフ i 训召を〇1し卜召 S をな卜单フトな〇1を 空圳ぺち 人卜客智 羊 お含し!こ卜. 

A / S 里替豈フ I ■ちをし!こ f . 

貧室温吕3で、水温(炊飯前)23む、炊飯水量1 .0 L は日40旨、1.81_は720有、げ飯米蟹1 .0 L は4日 Og 、 1 .8 しは60日呂、1回当たりの巧飯時 
消費®*墅は r エコ炊飯 j メニューでの聖力靈です。1時間当たりの保温時消费電力壁は r 低め保温」での擊力靈でず。 

® 実際にお使いになるときの消资^力壁は、使巧頻度、使用時間、お米の蟹、ご使用のメニュー、周囲の温度などによって変化しますので、 
あ < までを目やすとしてご賓ください。 

を年間消費電力墨は省エネる•特定機器 r 電気ジヤーげ飯器」の測定方法による数値です。（区分名を同法に基づいています。） 

©蒸発水量は1回当たりの炊飯時に炊叛器機体がへ放出した水の質蟹であり、省エネ法の目標基準値を留出するために用いる数値です。 
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